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I

前 言

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。

本文件由广东省粤港澳大湾区标准促进会提出并归口。

本文件起草单位：广东省农业科学院农业质量标准与监测技术研究所、广东省农业标准化协会、广

东省种植业标准化技术委员会、广东农科监测科技有限公司、增城市农业技术推广中心、深圳市计量质

量检测研究院、广东省食品检验所、农业农村部食品质量监督检验测试中心（湛江）、农业部热带农产

品质量监督检验测试中心。（港澳参与机构待定）

本文件主要起草人：

本文件为首次发布。
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岭南荔枝

1 范围

本文件规定了粤港澳大湾区高品质食品岭南荔枝的术语和定义、技术要求、检验方法、检验规则、

标签标识、包装、运输和贮存、产品追溯、其他。

本文件适用于粤港澳大湾区高品质食品岭南荔枝。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。

GB/T 191 包装储运图示标志

GB 3095 环境空气质量标准

GB 3838 地表水环境质量标准

GB 5009.8 食品安全国家标准 食品中果糖、葡萄糖、蔗糖、麦芽糖、乳糖的测定

GB 5009.86 食品安全国家标准 食品中抗坏血酸的测定

GB 5084 农田灌溉水质标准

GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB/T 12456 食品中总酸的测定

GB/T 14848 地下水质量标准

GB 15618 土壤环境质量 农用地土壤污染风险管控标准（试行）

NY/T 750 绿色食品 热带、亚热带水果

NY/T 2637 水果和蔬菜可溶性固形物含量的测定 折射仪法

JJF 1070 定量包装商品净含量计量检验规则

T/GBAS 2106.1 粤港澳大湾区标准促进会团体标准 安全基础要求 热带和亚热带水果

定量包装商品计量监督管理办法（国家质量监督检验检疫总局令[2005]第75号）

食品标识管理规定（国家质量监督检验检疫总局令第123号）

3 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

3.1

（高品质）岭南荔枝 lingnan litchi

指产于我国南部，含有丰富的糖分、蛋白质、多种维生素、脂肪、柠檬酸、果胶以及磷、铁等，以

糯米糍、桂味、妃子笑等品种为代表的荔枝。

4 技术要求

4.1 原辅料要求

4.1.1 种植要求

选择适合当地气候条件，优质、高产、抗病性强、生长健壮且以糯米糍、桂味、妃子笑等为代表的

荔枝。
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4.1.2 产地环境

产地环境空气质量应符合 GB 3095 的规定；灌溉水质应符合 GB 5084 的规定；产地土壤环境应

符合 GB 15618 的规定；地表水质应符合 GB 3838 的规定；地下水质应符合 GB/T 14848 的规定。

4.2 感官指标

应符合表1的规定。

表 1 感官指标

项目 指标

果形

糯米糍 果形正常，卵圆形或近圆形，无畸形果

桂味 果形正常，圆球形或近圆球形，无畸形果

妃子笑 果形正常，卵圆形或近圆形，无畸形果

其它品种
果形正常，近似心形、圆球形或卵圆形，无畸形

果

色泽

糯米糍 鲜红，无褐斑

桂味 鲜红或淡红，无褐斑

妃子笑 淡红或黄绿，无褐斑

其它品种 鲜红、暗红或黄绿带微红，无褐斑

大小

糯米糍 ≥24 g
桂味 ≥17 g
妃子笑 ≥28 g

其它品种 ≥20 g

果肉颜色

糯米糍

乳白色
桂味

妃子笑

其它品种

果肉质地

糯米糍 软滑

桂味 爽脆

妃子笑 爽脆

其它品种 软滑或爽脆

果肉含水量

糯米糍

汁水丰富
桂味

妃子笑

其它品种

果肉风味

糯米糍 味蜜甜，多汁，带香味

桂味 味清甜，多汁，带有桂花香味

妃子笑 回甜

其它品种
蜜甜、清甜或酸甜，多汁，带有不同程度的香气

无涩或略带涩味

手握质地

糯米糍

用手微按果实，感到果质有弹性
桂味

妃子笑

其它品种

4.3 品质指标

应符合表2的规定。
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表2 品质指标

项 目 品种 指标

可溶性固形物/%

糯米糍 ≥17.5

桂味 ≥18.7

妃子笑 ≥17.8

其它品种 ≥16.7

可滴定酸/%

糯米糍 ≤0.16

桂味 ＜0.15

妃子笑 ≤0.19

其它品种 ≤0.15

总糖/%

糯米糍 ≥14.6

桂味 ≥16.1

妃子笑 ≥17.1

其它品种 ≥14.9

维生素 C/（mg/100g）

糯米糍 ≥21.7

桂味 ≥20

妃子笑 ≥51.8

其它品种 ≥23.6

可食率/%

糯米糍 ≥78

桂味 ≥78

妃子笑 ≥82

其它品种 ≥73

4.4 安全指标

应符合 T/GBAS 2106.1 的规定。

4.5 净含量

应符合《定量包装商品计量监督管理办法》的规定。

5 检验方法

5.1 感官指标分析

将样品在正常光线下，采用目测、口尝、闻味等方法，对果实的果形、色泽、大小、果肉颜色、果

肉质地、果肉含水量、果肉风味、手握质地等项目进行评定。

5.2 品质指标检验

5.2.1 可溶性固形物

按 NY/T 2637 规定的方法测定。

5.2.2 可滴定酸

按 GB/T 12456 规定的方法测定。
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5.2.3 总糖

按 GB 5009.8 规定的方法测定。

5.2.4 维生素C

按 GB 5009.86 规定的方法测定。

5.2.5 可食率

按 NY/T 750 规定的方法测定。

5.3 安全指标检验

按 T/GBAS 2106.1 规定的方法测定。

5.4 净含量检验

按 JJF 1070 规定的方法测定。

6 检验规则

6.1 抽样

从每批样品的不同位置和不同层次随机取样1kg，该样品量应能充分代表该批样品的全部特征。每

批样品均需单独取样，如运输过程中发生损坏，其损坏部分必须与完整部分隔离，并单独取样。取样后

进行缩分，并尽快完成检验工作。

6.2 出厂检验

6.2.1 每批产品应进行出厂检验，检验合格并签发质量合格证的产品，方可出厂。

6.2.2 出厂检验项目包括：感官指标、净含量。

6.3 型式检验

型式检验项目包括本标准中规定的全部项目。型式检验每半年1次，有下列情况之一，亦应进行型

式检验:
a）停产超过6个月，恢复生产时；

b）新建种植场地，首批菜心出厂前；

c）种植条件发生较大改变，可能影响到产品质量时；

d）相关监督管理部门提出要求时；

6.4 判定规则

6.4.1 出厂检验项目或型式检验项目全部符合本标准规定时，判为合格品。

6.4.2 出厂检验项目或型式检验项目除净含量允许同一批中有不超过 5%的产品不符合，其他不符合本

标准规定情况均判为不合格品。

7 标签标识

7.1 应符合食品标识管理规定及 GB 7718的规定。

7.2 运输包装标志应符合 GB/T 191的规定。

8 包装
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荔枝包装应符合国家相关法律法规的规定，包装材料和容器应符合相应食品安全标准的规定。

9 运输和贮存

9.1 运输

9.1.1 产品在运输过程中应轻拿轻放，防止日晒、雨淋，运输工具应清洁卫生，不得与有毒、有害、有

异味或影响产品质量的物品混装运输。

9.1.2 常温条件下运输时间不超过24 h，凡是运输时间超过24 h的，应该先预冷并在低温冷藏条件下运输。

9.2 贮存

9.2.1 产品应贮存在阴凉、干燥、通风的专用仓库内。不得与有毒、有异味的物品同处贮存。

9.2.2 宜采用低温贮藏，温度在3℃~5℃之间。

9.2.3 贮藏期不宜超过25天，出库上架销售宜不超48小时。

10 产品追溯

应建立产品信息化追溯系统，确保对产品从种植到产品销售的所有环节都可进行有效追溯。

11 其他

11.1 种植企业应取得绿色食品认证、有机食品认证、供港澳备案或市场监管部门认可的资质。

11.2 生产活动应取得食品安全管理体系或危害分析与关键控制点（HACCP）体系认证。
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